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Restaurant Houtskool 10 kg FSC 100% House of Charcoal 

 
Artikelnummer: 04529 
Merk:   House of Charcoal 
 
EAN CE:  8710943838173 
LxBxD (mm):  780 x 280 x 370 
Verpakkingsmateriaal: Papier 
Netto gewicht:  10.000 gram 
Bruto gewicht:  10.200 gram 
 
 
Adviesverkoopprijs: € 29,90 
 
 
SCSS Pallet:  N.o.t.g. 
Aantal CE:  24 stuks 
   
 
 
 
 
 
Productomschrijving: 
 
Met de houtsoort Acacia/Black Wattle uit Zuid-Afrika kiest u voor een houtsoort met een neutrale 
geur en een gemiddelde brandduur. Het voordeel is dat de houtskool snel op temperatuur is. Deze 
houtskool is zeer geschikt voor een kamado BBQ, de goed geïsoleerde BBQ zorgt ervoor dat de 
houtskool lang brand en u toch snel kunt beginnen met BBQ-en. De hardere houtsoorten hebben 
vaak minimaal 30 minuten nodig om de gewenste temperatuur te bereiken in tegenstelling tot 
Acacia / Black Wattle. De houtskool is zeer volumineus wat het regelen van de temperatuur 
bevordert en het knettert nauwelijks. Deze houtskool is FSC®- gecertificeerd. De daadwerkelijke 
brandduur hangt af van meerdere zaken. De houtskool wordt geleverd in een extra stevige papieren 
zak. Je voelt dat het goed is. 
Acacia / Black Wattle wordt gezien als een van de betere houtskoolsoorten op de markt. 
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